
 

  
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen neuer „3-Linien-Speiseplan“ 
 
 

Liebe Vertragspartner, 
liebe verantwortliche Prozessbeteiligten, 
 
nach vielen Monaten der intensiven Projektarbeit ist es nun endlich soweit – unser neuer 3-Linien-Speiseplan ist fertig! 
Bei vielen von Ihnen konnten wir unsere Vorfreude bereits in persönlichen Gesprächen bekunden, für alle anderen fassen wir 
es hier gern kurz zusammen: 
 

Was ist der 3-Linien-Speiseplan? 
 
Bislang bestand unser Angebot aus zwei Menülinien. Das war lange Zeit ein gutes Angebot.  
Auf vielen Elternabenden haben wir jedoch gespürt, dass wir den strafferen Vorgaben der DGE und den differenzierteren 
Bedürfnissen einer immer diverseren Gesellschaft ein ebensolches Angebot gegenüberstellen müssen. 
In engagierten Arbeitsgruppen haben wir unter der Projektleitung von Franziska Lumpp unser Angebot allem voran im Hinblick 
auf Attraktivität, Produktverfügbar- und Zukunftsfähigkeit, Benutzerfreundlichkeit und Nachhaltigkeit deutlich verbessert. Das 
Ergebnis ist unser 3-Linienspeiseplan! 
 
Konkret bedeutet das, Sie haben an jedem Tag die Auswahl von zwei aus drei Menülinien: 
 
Menülinie DGE = die ausgewogene Menülinie (zertifiziert nach Vorgaben der deutschen Gesellschaft für Ernährung) 
 
Menülinie BIO = die nachhaltige Menülinie (zu 100 % biologische Zutaten, natürlich möglichst regional) 
 
Menülinie KLASSIK = die beliebte Menülinie (einfach lecker, hier finden Sie die beliebtesten Gerichte aus über 60 Jahren FPS) 
 

Gibt es weitere Veränderungen? 
 
Ja. Zuletzt waren in 40 % aller Gerichte Salat oder Rohkost Bestandteil der Rezeptur. Einige der Kunden haben bewusst darauf 
verzichtet, wiederum andere Ihre Kinder gern damit versorgt. Zudem sieht die DGE, zu der wir uns in vielen Fällen auch 
verschrieben haben, eine Versorgung mit Salat an zwei Tagen in der Woche vor.  
Unsere Lösung: 
Zukünftig bieten wir Ihnen an jedem Tag Salat/Rohkost als separate Auswahloption an. Somit lassen sich Reduzierungen oder 
auch Erhöhungen der Salatbestellmengen ganz einfach selbstständig in der WebApp vornehmen.  
An zwei Tagen in der Woche gibt es unseren DGE-Rohkost Tag (erkennbar am Logo        ). Hier ist die Rohkostbestellung zum 
Menü auch weiterhin kostenlos.  
 

Mehr Auswahl, einfachere Buchung – Ziel erreicht 😊 
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Ab wann gilt das neue Angebot? 
 
Ab sofort! Sie finden den neuen Speiseplan im Anhang zu dieser Mail und haben nun ab dem 01.11.2023 die „Qual der Wahl“. 
 

Wie kann ich bestellen? 
 
Keine Sorge, alles ist fast wie beim Alten. 
 
Sie können auch weiterhin bequem Ihren bestehenden Webapp Zugang nutzen. Nach dem Login sieht die Eingabemaske nun 
etwas anders aus. Hier finden Sie ergänzend die Möglichkeit „Salat/Rohkost“ (gekennzeichnet mit „R“) zu buchen (siehe Punkt 
„Gibt es Veränderungen“). 
 
Wichtig! Der Salat muss von Ihnen gebucht werden und ist nicht mehr automatisch Bestandteil des Gerichtes. 

(als Entschädigung für den geringen Mehraufwand gibt es jetzt mehr Gemüse im Gericht 😊) 

 

Auch gibt es nun mit Menülinie Klassik           die angekündigte Erweiterung. 
 
Wichtig! Die Bestellung von Klassikern ist auf acht Bestellungen im Monat begrenzt! 
(Die Klassiker sollen die Akzeptanz der Mensen und die Zufriedenheit der Kinder steigern, eine zu häufige Bestellung würde 
jedoch unseren Maßstäben an eine ausgewogene Ernährung und damit unserem Selbstverständnis widersprechen.) 
 
Hier sehen Sie die aktuelle Bestellmaske: 
 

 
 
(sollte diese nicht in dieser Form bei Ihnen angezeigt werden, bitte Kontakt aufnehmen zu oekotrophologie@fps-catering.de) 
 
 
 



 

Wann kann ich bestellen? 
 
Gern haben wir in einer kurzen Skizze für Sie nochmal den grundsätzlichen Bestellprozess dargestellt: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bei Rückfragen stehen wir Ihnen telefonisch gern zur Verfügung. 
  

Wird der Preis nun erhöht? 
 
Nein. Es verbessert sich nur die Qualität und Auswahl. Nach den krisen- und inflationsgeprägten Jahren sind wir darauf 
besonders stolz. Heute gibt es nur gute Nachrichten – ohne wenn und aber! 
 
Gern haben wir Ihnen jedoch, für eine vollständige Transparenz, nochmal unsere Preislisten angehängt. 
 

Sonst noch was? 
 
Bevor wir Sie nun im neuen Plan stöbern lassen möchten wir Sie informieren, dass sollte Ihnen die Auswahl schwerfallen, es 
zukünftig einen Empfehlungsspeiseplan geben wird. Sollten Sie daran interessiert sein, lassen Sie es uns gern wissen. Dann fällt 
die Auswahl etwas leichter! 
 
Haben wir etwas übersehen? Dann lassen Sie uns Ihre Frage oder Anregung gern in unserem gemeinsamen SPEISEPLAN-FAQ-
MEETING besprechen. Hierzu laden wir Sie herzlich ein am Donnerstag, den 28.09.2023 um 15:00 Uhr:   
 
Hier klicken zur Anmeldung am SPEISEPLAN-FAQ_MEETING 
 
Ich wünsche Ihnen viel Freude mit unserem Produkt und verbleibe stellvertretend für das gesamte Team mit den besten 
Grüßen 
 

  
Daniel Buse 
Abteilungsleitung Schulen&Kitas 
FPS CATERING GmbH & Co. KG 

Planen - Monatsende bis 07. des Vormonats 
Ihnen wird der Speiseplan bis zum letzten Tag des Vorvormonats zugeschickt und Sie haben  
bis zum 07. des Vormonats Zeit diesen im Hinblick auf Ihre Bestellabsicht ausführlich zu betrachten. 

  
Bestellen – Zwischen dem 07. und 17. des Vormonats 
In diesem Zeitraum können Sie bequem und wie gewohnt Ihre Monatsbestellung in der WebApp tätigen.  

 
Prüfen – Innerhalb der Bestellfrist (Montag 10:00 Uhr der Vorwoche) 
Sie können weiterhin Ihre Bestellung wöchentlich innerhalb der Bestellfrist anpassen.  
Als besonderen Service prüfen unsere Ökotrophologen die eingehende Bestellung weiterhin auf Plausibilität. 

  

https://teams.microsoft.com/l/meetup-join/19%3ae40f652c869841c4959ea07b25205153%40thread.tacv2/1695043686117?context=%7b%22Tid%22%3a%2237b4f683-1603-4cf5-9ea3-16d0dfbc295c%22%2c%22Oid%22%3a%22fab476bf-944a-4780-a4b6-5bbc458213d4%22%7d

